
Eigenschaften
 

Hochaktives, selbsttätiges Reinigungsmittel für Lebensmittel-
betriebe, Hotelküchen mit stark verschmutzen und fettigen Oberflä-
chen. Fettlöser Forte kann im Sprüh- oder Tauchverfahren sowie in 
automatischen Groß- oder Kleinwaschanlagen verwendet werden. 

Anwendung
 

Bei Wand- und Bodenbelägen, Arbeitstischen etc. wird ein Mischver-
hältnis von 1:20 bis 1:50 mit Wasser angewandt. Mit dieser Lösung 
die zu reinigende Fläche benetzen und ca. 10-15 Min. einwirken 
lassen. Abschließend mit Hochdruckreiniger oder Schlauch die 
Schmutz- und Reinigungsmittelrückstände entfernen. Gegebenen-
falls die Behandlung wiederholen. Auch für Schaumpistolen oder 
Hochdruckreiniger geeignet.

Verdünnung
 

Verdünnung mit Wasser ca. 1:10 bis 1:50 je nach Verschmutzung.

Achtung
 

Ätzend! Nicht auf Aluminium und Linoleum anwenden! Biologisch 
abbaubar!

Physikalische Eigenschaften:

Vorsichtsmaßnahmen
   

Nicht in die Hände von Kindern gelangen lassen.
Vorsichtsmaßnahmen gemäß  Sicherheitsdatenblatt beachten.
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Küchenreinigung

REGEMA GmbH & CO. KG. - Ihr Partner in Reinigungsfragen!

Für unsachgemäße Anwendung wird keine Haftung übernommen. 

Form
Farbe
Geruch
PH-Wert
Wasserlöslichkeit

Flüssig
Gelb-klar
Charakteristisch
Ca. 13,5
vollständig mischbar


